
Brasserie des Garrigues
fabrique de bières artisanales bio
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Fiche de dégustation

Double Frapp’

Très massive, chaleureuse : 2 frap’ dans 1

Quand trop n’est pas assez, quand une 
frappe dans ta gueule ne te surprend plus, 
voici le coup de pied retourné final qui 
terrasse le boss de fin.

A consommer avec prudence, des K.O. ont 
déjà été observés.

13,3 % alc. vol.

119 IBU (unité 
d’amertume)

Malts : Pale

Houblons : 
Nelson Sauvin, 
Simcoe, Cascade, 
Citra, Mosaic

pâle

Couleur

Corps

Houblonnage

mince

léger

léger

présent

présent

intense

intense

modéré massif

ambrée noire

Conditionnement: 

Disponibilité: Exceptionnelle

Alcool
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Quadruple IPA

Quadruple IPA
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