
Brasserie des Garrigues
fabrique de bières artisanales bio
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Fiche de dégustation

La Bière du Coing

Bière blanche aux coings.

Brassée annuellement à la saison des coings, 
selon une recette élaborée quand nous étions 
encore amateurs, cette bière a tout pour réveiller 
vos souvenirs d’enfance: pâte de coing aux notes 
aussi douce que fruitée.

4,4 % alc. vol.

17 IBU (unité 
d’amertume)

Malts : Pale, 
Carared, Blé

Houblons:   
Chinook, 
Styrian Golding

pâle

Couleur

Corps

Houblonnage

mince

léger

léger

présent

présent

intense

intense

modéré massif

ambrée noire

Conditionnement: 

Disponibilité:    fin d’année

Alcool
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Blanche aux Coings

Blanche aux Coings
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