
Brasserie des Garrigues
fabrique de bières artisanales bio
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Fiche de dégustation

Triple Hot

La Triple Hot n’a aucune parentée avec les 
bières « Triples » mais elle porte son nom 
pour le trio poivre, piment et gingembre 
qui la compose (avec une dominante de ce 
dernier). 

C’est une bière pale et légère mais qui ne 
fait pas pleurer les yeux.

6,7 % alc. vol.

24,7 IBU (unité 
d’amertume)

Malts : Pale

Houblons:  
Hallertau Blanc

pâle

Couleur

Corps

Houblonnage

mince

léger

léger

présent

présent

intense

intense

modéré massif

ambrée noire

Conditionnement: 

Disponibilité:    toute l’année

Alcool
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Blonde au Gingembre

Blonde au Gingembre
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