
Brasserie des Garrigues
fabrique de bières artisanales bio

SOMMIÈRES

Fiche de dégustation

Sacrée Grôle 2018

Barley Wine de type britannique à l’ancienne, 
brassé avec du Marris Otter, un malt anglais 
exceptionnel.

De couleur ambrée soutenue, cette bière 
est bien équilibrée avec une bonne dose de 
sucre résiduel qui vient l’adoucir.

Le nez puissant évoque le caramel, les fruits 
cuits et le fumé avec un côté vineux.

La bouche est liquoreuse et mèle des 
saveurs de caramel et fruits secs.

Cette bière de garde révèlera toutes ses 
saveurs au fil du temps. 

12 % alc. vol.

100 IBU (unité 
d’amertume)

Malts : Marris 
Otter

Houblons: 
Simcoe 
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modéré massif

ambrée noire

Conditionnement: 

Disponibilité:    toute l’année

Alcool
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