Biere Blanche

SOMMIERES

Fiche de dégustation
La Ribouldingue

Biere Blanche

La «blanche» parfois appelée «blonche»
faute de ne pas étre assez pale, mérite 4,8 % ale. vol.
plutét l'appelation de Biére de BIlé, moitié
malt d'orge, moitié malt de blé d'ou elle tire 19 IBU (unité
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sa fraicheur. d’amertume) Couleur
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Délicatement houblonnée a cru avec des Malts : Pilsner, (SESIS essl
variétés rappelant les agriimes. Blé Corps
La tranche de citron n'est pas recommandée , :
par vos brasseurs préférés, Houblons : " present intense

o o ) ~ Somcoe, Houblonnage -

Une trés légére acidité, apportée par le bl¢, Amarillo, Citra
la rend particulierement désaltérante pour leger présent intense
I'été.

Alcool

Disponibilité: toute l'année

Conditionnement:
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