
Brasserie des Garrigues
fabrique de bières artisanales bio
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Fiche de dégustation

La Nuit de Goguette

D’une teinte sombre et d’un caractère bien 
trempée, cette bière souhaite flatter les 
papilles avec ses saveurs de réglisse et une 
très légère pointe torréfiée en fin de bouche.

Version «simple» de notre gamme de 
stouts.  Simple, mais brassée avec une 
bonne proportion d’avoine et de malt grillé 
et torrefié. 

Si cette bière ténébreuse et torrefiée ne  
vous intimide pas, n’oubliez pas d’essayer 
les versions Double et Quadruple: Nuit 
Delicatula et Robot Oil.

4,0 % alc. vol.

28,4 IBU (unité 
d’amertume)

Malts : Pilsner, 
Pale, Avoine, 
Cara-aroma, 
Carahell, Carafa

Houblons:  
Cascade, 
Mandarina, 
Styrians Goldings

pâle

Couleur

Corps

Houblonnage

mince

léger

léger

présent

présent

intense

intense

modéré massif

ambrée noire

Conditionnement: 

Disponibilité:    toute l’année

Alcool
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Bière Brune

Bière Brune
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