
Brasserie des Garrigues
fabrique de bières artisanales bio
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Fiche de dégustation

Cervoise

Cette bière est une inspiration très moderne 
des bières brassées au Moyen-Age, avant 
l’utilisation unique du houblon.

Un gruyt, composition de plantes 
aromatiques médicinales, parfumait cette 
boisson fermentée selon le bon vouloir de 
l’Univers.

Bref, bière ambrée au miel et parfumée à la 
sauge, à la sariette et au fenoil.

5,3 % alc. vol.

11,5 IBU (unité 
d’amertume)

Malts : Pale, 
Blé, Malt 
fumé, Carahell, 
Carared, Cara-
aroma

Houblons:   
Cascade, 
Amarillo

pâle

Couleur

Corps

Houblonnage

mince

léger

léger

présent

présent

intense

intense

modéré massif

ambrée noire

Conditionnement: 

Disponibilité:    toute l’année

Alcool

33
 c

l

75
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l

Ambrée au miel et plantes de la Garrigue

Ambrée au miel et plantes 
de la Garrigue

B
ra

ss

eri
e
  des
 

Garrigues

fabr ique

 

de

 
bières artisanales

 
bi

o


