
Fiche de dégustation

Bière Barrique 10 ans

Millésime 2021

Bière ambrée affinée 9 mois en barriques de 
Cognac distillé il y a 10 ans par Hugues Chapon.

Fraichement vidées, le Cognac imbibe encore 
fortement les barriques, ce qui confère la 
puissance de cette bière.

10,3 % alc. vol.

35 IBU (unité 
d’amertume)

Malts : Pilsner, 
Munich, 
Carahell, 
Carared, Carafa

Houblon: 
Mandarina 
Bavaria

pâle

Couleur

Corps

Houblonnage

mince

léger

léger

présent

présent

intense

intense

modéré massif

ambrée noire

Une production confidentielle
réalisée en partenariat avec

Barrique de Cognac 10 ans d’âge

enBière

Barrique

Rouissoird
uChai

Ozillac

Sommières
La Brasserie des Garrigues

330 ml  alc.  10,3% vol. ddm : 10/2026  lot 
1  

Eau, malt d’orge
houblon, levure

Bière ambrée affinée 9 mois en barriques
de Cognac, distillé il y a 10 ans par HuguesChapon.

Fraîchement vidées, le Cognac imbibe encore fortement 
les barriques, ce qui confère la puissance de cette bière.

www.BrasseriedesGarrigue
s.fr

Millésime 2021

Conditionnement: 

Disponibilité:    Exceptionnelle

Alcool
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Bière Barrique

Bière Barrique 10 ans
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